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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl. Virksomheden har mundligt redegjort for nedkøling af
større portioner sauce. Ingen anmærkninger. Set tilvirkning af
fødevarer - herunder personlig hygiejne og håndtering af
forskellige fødevaregrupper. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
at der kan fortages hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Set at virksomheden har et funktionsdygtigt termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, kølemøbler,
barområde, baglokale og personale toilet. Virksomheden ejer
har mundligt redegjort for rengøringsprocedure af fadølsanlæg.
Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er lyserøde belægninger i
virksomhedens opvaskemaskine.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomhedens ejer
igangsatte rengøring af opvaskemaskinen med det samme, og
mundligt redegjorde for diverse rengøringsprocedurer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
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HACCP-plan. Gennemgået dokumentation for opbevaring, modtagelse, opvarmning og nedkøling for perioden
2017 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


