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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevare i køleskabe herunder
opbevaringstemperatur. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at
der er mulighed for hygiejnisk håndvask i køkken og på
personaletoilettet. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og på
personaletoilettet. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra
januar til maj 2018. Ingen anmærkninger. Kontrolleret:
Dokumentation af nedkøling samt virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden
dokumentere ikke nedkøling fordi det sker sjældent. Vedr.
risikoanalysen mangler der en for nedkøling samt tilretning af
blanket 2-6. Virksomheden oplyser at de straks retter fejlen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
dokumentation af nedkøling hvis/når dette finder sted. Vejledt
konkret om tilretning af risikoanalysen herunder blanket 2-6-9.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at information om allergene ingredienser kan fås på
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forespørgsel. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer herunder brug af
(genbrugs)plastbeholdere.


