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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer, temperaturer på køl og frost samt
håndvaske faciliteter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken samt alle
køle og frostskabe. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken samt køle og fryseskabe. Ingen anmærkninger.
Køkkenet er ny renoveret, med nye køle og fryse skabe med
indbyggede alarmer på fejl ved temperaturer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol på opvarmning.
Følgende er konstateret: Dokumentation for egenkontrol er
ikke fuldstændig for temperaturer på køl og frost. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at brug af Fødevarestyrelsens skemaer 1,2
og 3 kan gøre dokumentationen mere overskuelig. Printet
skemaer ud og virksomheden siger, at den fremover vil samle
egenkontrollen på disse blanketter.


