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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl/frost,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder samt
personale anvender rent og egnet arbejdsbeklædning.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
softice og slush ice maskiner. Rengøring af køle- og
frostenheder samt hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, set dokumentation for varemodtagelse
og opbevaringstemperaturer køl/frost for perioden januar til
maj 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at der er skilt med
information om allergene ingredienser, at oplysninger kan fås
på forespørgsel. Ingen anmærkninger.


