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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, målt temperatur
i køle-og frostfaciliteter, sæbe og papirhåndklæde ved
håndvaske. Kontrolleret opbevaring af fødevarer på buffet og i
salatdisk, iagtaget elevers håndtering af fødevarer på buffet
ved selvbetjening. Spurgt ind til håndtering af rester fra buffet
og salatdisk, alle rester kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køleskabe, frysere, buffetområde, opvaskeområde og
opvaskemaskine, lagerlokaler og ekstern køkken i
overbygningen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation fra september 2017 til maj
2018 for kontrol ved varemodtagelse og af
opbevaringstemperaturer for køle-frostvarer, varmebehandling
og nedkøling. Vejledt generelt om egenkontrol og
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


