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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med -og uden
kølekrav, adskillelse imellem fødevaregrupper, gennemgået
varelevering og faciliteter til hygiejnisk håndvask og et
passende antal vaske der benyttes tidsadskilt til
opvask/håndtering.
Vejledt generelt om opbevaring af fødevarer,
grill-arrangementer i gården og holdbarhedsvurdereringer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bar/køkkenområde,
isterningmaskine og lille lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse og
dokumentation for udført kontrol af: varemodtagelse og
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køleopbevaring, fra opstart til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: ejeroplysninger og CVR. nr.


