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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af pølser i salgsdisk og
køleskab. Set hygiejnisk håndtering af fødevarer under
produktion. Faciliteter for hgyiejnisk vask og tørring af hænder.
Set funktionsdygtigt indstikstermometer. Målt temperaturer i
køleanordninger med opbevaring af pølser til mellem 2,9 og 5,4
grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt rengøringsniveau på inventar og fast
gulv i pølsetelt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pølsetelt, inventar og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol med
varmebehandling og varemodtagelse af pølser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på pølser - OK.
Kontrolleret virksomhedens færdigpakkede pølser er mærket
med en korrekt og læsbar ingrediensliste - OK.


