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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum og
kølediske, målt temperatur i køl, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask i produktion. Virksomheden
oplyser at der opsættes sæbe og papir i køkken og på toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Opskæringsområde, lager, køkken, toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager porte
og yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol af
opvarmning og nedkølning af fødevarer, kontrol af
varemodtagelse, temperaturkontrol af køl/frys for perioden
januar til dags dato.
Kontrolleret: dokumentation af egenkontrollen.
Følgende er konstateret: ved fejl på pc har virksomheden
skrevet i egenkontrollen at kontrollen ikke er dokumenteret
pga pc nedbrud.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at ved pc nedbrud skal der dokumenteres
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på anden måde evt på papir
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på hakket oksesmåkød.
Særlige mærkningsordninger: Ydet generelt vejledning omkring reglerne for obligatorisk mærkning af oksekød.


