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side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frost, ok. Vejledt generelt om emballering
af fødevarer på frost, da der er fundet enkelte fødevarer, der
ikke var fuldt emballeret.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, ok.
Rengøringen af kantlister i kølebord primært i kold køkken,
samt indblæsningen i kølerummet bør dog forbedres.
Overtrædelsen er dog vurderet under bagatelgrænsen ved
dette tilsyn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, ok. Virksomheden oplyser, at kantlister i køleborde
udskiftes omgående.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
opbevaringstemperaturer samt opvarmning og nedkøling for
de seneste 4 måneder, ok. Vejledt om beskrivelser af røgning af
kød samt den anvendt 3-timer regel beskrives i
egenkontrolprogrammet. Vejledt om, at der udarbejdes tydelig
skitse eller lignende, der viser køle- og frysemøblerne samt
gældende temperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport, ok.


