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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølemøbler, herunder koldjomfru
med mayonnaiser. Virksomheden er konkret vejledt om
løsningsforslag, for anvendelse af 3 timers rettesnor, hvis
produkterne ikke kan holdes ved en korrekt
opbevaringstemperatur. Kontrolleret virksomhedens procedure
for anvendelse og opbevaring af hakkekød. Virksomheden er
konkret vejledt om metode til overholdelse af
opbevaringstemperatur samt løsningsforslag, således det
sikres, at hakkekødet anvendes indenfor 24 timer, herunder
mærkning med dato og klokkeslet på an brudt emballage. Ok.
Vejeldt om metode for skadedyrssikring af baglokale i
forbindelse med åbenstående dør, herunder opsætning af net.
Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udsalgsområde,
produktionsområde og område for opvask, herunder udstyr,
inventar og overflader. Opvaskemaskine har begyndende
kalkbelægninger og vil kræve rengøring på sigt. Kontrolleret
frekvens for rengøring kaffe, isterning og ismaskine.
Virksomheden har mundtligt redegjort herfor. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i forbindelse med opbevaringstemperatur,
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varemodtagelse og opvarmning af fødevarer for indeværende år. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret, at take away emballage er egnet til fødevarer samt anvendes til det tilsigtede
formål. Virksmoehden kan ikke fremvise dokumentaion på, at emballage til glutenfrit brød tåler lettere
opvarmning. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om tilgængelig dokumentation herfor.


