
Skjern Kulturcenter

 

 

Ranunkelvej 1

6900  Skjern

39407116

0
07-06-2018 1
08-12-2017

1
17-11-2016

1
14-06-2016

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
1  
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køle og frysemøbler i kioskområde og
produktionskøkken, i denne forbindelse kontrolleret
tilstrækkelig tildækning og adskillelse af fødevarer. Kontrolleret
opbevaring af fersk fisk. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af loungekøkken,
produktionskøkken og kiosk område. Herunder udstyr, inventar
og overflader. Vejledt generelt om metode, således inventar og
udstyr der ikke anvendes i kiosk område renholdes
tilstrækkeligt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram i forbindelse med procedurer for
"Fødevarekontaktmaterialer" og "Anvendelse af
tilsætningsstoffer". Kontrolleret risikoanalyse for
fødevarekontaktmaterialer og gode arbejdsgange herfor. Set
udført årlig kontrol og revision af egenkontrol. Ingen
anmærkninger
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af
tilsætningsstoffer. Virksomheden anvender ikke
tilsætningsstoffer.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder
EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier. Ingen
anmærkninger.
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Emballage m.v.: Stikprøvevis kontrolleret, at emballage anvendt til fødevarer er egnet hertil samt anvendes til
det tilsigtede formål, herunder plastemballage anvendt til nedkøling af marmelade, poser, folie, plastbokse og
handsker. Virksomheden er konkret vejledt om løsningsforslag, for dokumentation på, at slikbøtter anvendt til
nedkøling, er tilsigtet varmeholdige fødevarer. Ok.


