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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gjort rede for
nedkølingsprocedurer. Set genopvarmning af rester i ovn.
Opbevaringstemperatur af fødevarer på køl. Opbevaring af
fødevarer i fryserum. Følgende er konstateret: Emballerede
fødevarer står i kasser/poser direkte på gulv. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
opbevaringsregler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kogefaciliteter og ovne i varmområde, overflader i
grøntafdeling, opvaskemaskine, kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling for de seneste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden har gjort rede for dosering af tilsætningsstoffer jf. opskrifter.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


