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side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar til d.d. på opbevaringstemperatur på
køl og frost, opvarmning, årlig revision, vedligeholdelsesplan,
skadedyrsrundering. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheds lederen
sørger for at vikar og ferie afløser instruer i procedure,
risikofaktor, hygiejne regler og gennemgang af egenkontrol.
Ingen anmærkninger.


