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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost herunder datostyring, set produktion af
smørrebrød herunder håndtering og adskillelse, gennemgået
procedure for nedkøling samt set virksomt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lagre, herunder
inventar såsom køle/fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken og lagre, herunder
inventar såsom køle/fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter samt egenkontrolsprogram. Set
dokumentation af opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling fra nov. 2017 og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Gennemgået virksomhedens styring
af allergene ingredienser. Ok Vejledt om ophængning af skilt
om oplysning af allergene ingredienser.


