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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer i køkken/lager og på
køl/frost, opbevaringstemperaturer i køle-/frostenheder,
hensigtsmæssig adskillelse mellem rå- og færdiglavede
fødevarer ved opbevaring og forhold for buffet samt faciliteter
for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med
maskiner/inventar, kølerum, lagerlokale, buffetområde med
salatbar, barområde og serveringslokale. Ingen anmælrkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken med
maskiner/inventar, kølerum, lagerlokale, buffetområde med
salatbar, barområde og serveringslokale. Ingen anmælrkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning/genopvarmning for
perioden januar 2018 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: plasti kaffekrus, frostposer og aluforme.


