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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse (rå- og spiseklare fødevarer) og temperatur i
køleskabe og kølerum, OK. Håndvaskefaciliter og
papirservietter og sæbe, OK. Virksomheden har oplyst om
procedurer for tilberedning og nedkøling, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret i produktionslokale, kølerum,
serveringsområde og personaletoilet, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret i produktionslokale,
kølerum inde og ude samt frostrum, OK.
Vedligeholdelsesplanen er fulgt og udbedringer er foretaget af
inventar og i produktionslokale og nyt personaletoilet, OK.
Vejledt om opsætning af insektnet ved et vindue i
produtionslokale, hvis disse af og til åbnes.
Virksomhedens egenkontrol: Har set risikoanalyse og
dokumentation for de kritiske kontrolpunkter som
varemodtagelse, opbevaring, tilberedning og nedkøling siden
sidste kontrolbesøg, OK. Set revision af egenkontrol udført
november 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at CVR-nr. er korrekt og
aktiviteter stemmer overens med registreringen (branche),OK.
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Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer (plastbøtter) som tilsigtet af producenten,
OK.


