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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Drøfte opbevaringen, varmbehandlingen samt nedkølningen af
stor mængder fødevarer samt kapsitet til opbevaringen uden
brug af blæsekøler.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionsområde, kølerum,
frostenheder i kælder, lagerfaciliteter, toiletfaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: pletter på loftet og lampe i
kølerummet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øge fokus på rengøringen
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret håndtering og
opbevaring af affald, herunder skadedyrssikring. Ingen
anmærkninger Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: produktionsområde,
lagerfaciliteter, toiletfaciliteter. Ingen anmærkninger.
virksomheden anvender vedligeholdelses plan.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation fra januar 2018
og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen, varmbehandlingen samt nedkølningen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: virksomheden oplyser der ikke anvendes tilsætningens stoffer til produktionen


