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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køle-og
frostenheder i køkken, adskillelse mellem forskellige typer
fødevarer, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af køkken med inventar og
redskaber, herunder langs gulvkanter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkken og inventar. Følgende er konstateret: Laminathylder og
skuffer er slidte. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om at alle overflader skal være jævne, glatte og
velvedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation på køle-og
frostopbevaring, fra sidste kontrolbesøg til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


