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I forbindelse med kontrol i virksomheden eftyer ejerskifte er
der gennemgået procedurer ved egenkontrol og
risikovurdering, krydsforurening, tilberedning af særlige
råvarer, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet og registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Orden, adskillelse samt
temperaturer ved opbevaring af fødevarer i kølerum, køledisk
set og fundet iorden. Procedurer ved klargøring af grøntsager,
kød og fisk gennemgået uden anmærkninger. I
produktionsområde adgang til håndvaskefaciliteter, set, ok. 3
timres rettesnor ved salg fra salatbar m.m. gennemgået uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkkenområde, ved opvask, i
køle- og frostrum, disk område, barområder samt lagre i
kældre, set og fundet iorden. Opvask i maskine med skyl over
80 grader, set, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler, køkken, opvask,
produktionsområde fremstår vedvedligeholdt på overflader,
inventar og udstyr, set, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Internet baseret risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt dokumentation efter fastsatte ccp´er
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set fra start til d.d., ok.
Mærkning og information: Set faktura ved indkøb af frossen fisk samt etikette påsat kasse ved levering, der er
oplysninger med fangst område, fangstredskab samt latinsknavn, set, ok.
Godkendelser m.v.: Tilsyn efter tidliger ejerskifte, lokaler samt aktiviteter med tilberedning og servering til
restaurantens gæster fundet iorden.


