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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Flow fra varemodtagelse til færdige
produkt. Herunder varemodtagelse, opbevaring, produktion,
lagring, omtapning og tapning af mjød.
Ydermere kontrolleret facilitet for hygiejnisk vask og tørring af
hænder, alkoholbestemmelse, procedure for
sikring/overvågning af drikkevandskvalitet til produktion samt
procedure for tilbagetrækninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: periodevis rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde, lager og område ved varemodtagelse
samt godkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Stikprøvevis kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr og inventar i produktionslokale og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skriftlige procedure for varemodtagelse,
brygprocessen, tilbagetrækninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kanel.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mærkning af Mjød No1: Alkoholmængde,
netteindhold og Lot nummer. Ingen anmærkning.
Virksomheden har ikke nogen allergener i deres produktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Baggrundsdokumentation for glasflasker.


