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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i salatbar
(pastasalat og kål) og i pizza monter ved stegt hakket oksekød,
ok. Kontrolleret procedurer ofr håndtering af rester fra grill
buffet, ok. Der er mundtligt redegjort herfor. Kontrolleret
procedurer for håndtering af fersk laks, herunder modtagelse,
opskæring og optøning, ok. Kontrolleret opbevaring af
redskaber/skeer m.v. i produkterne, ok. Vejledt om at det kan
være hensigtsmæssigt at anvende skeer med kroge.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret lager, dejmaskine, pizza
monter, ismaskine, pizza ovne og to køleskabe, ok. Der er
redegjort for rengøring og frekvens på isterningmaskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varmebehandling ved grill stegning af kød, for
august-oktober 2017, ok. Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling af fødevarer, i perioden fra
marts 2018 til dags dato, ok.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelsesforhold for
medarbejder i køkkenet, der er fremvist dokumentation for
udført kurusus, ok. Vejledt om mulighed for
sidemandsoplæring, ved afløsere i køkkenet.


