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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
vask og tørring af hænder, ok. Kontrolleret modtagelse af
færdigretter fra centralkøkkenet, samt håndtering af rester
herfra, ok. Målt temperatur i køleskabet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
udleveringsområde/disk, opvaskerum, køleskabe og fryser, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret afdelingens
risikoanalyse og egenkontrolprogram, i forhold til om det er
dækkende for afdelingens aktiviteter, ok. Der er taget
udgangspunkt i Fødevarestyrelsens værktøj og eksempel, ok.
Implementering er igangsat. Risikoanalysen opbevares på
kontor for øverst ansvarlig, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, der
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modtages serveringsklare kolde og varme retter og der fremstilles bagværk.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


