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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring, adskillelse og tildækning
af fødevarer samt facilitet for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar afdelingskøkken. Herunder køleskab, ovn,
opvaskemaskine og vandrette overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Afdelingskøkken. Følgende er konstateret: Loftet i hele
køkkenet er lavet af akustikplader der udgør en
kontamineringsrisiko til fødevarerne. Virksomheden oplyser at
de laver aftensmad til beboerne hver aften. Virksomheden
oplyser at de snarrest vil finde en løsning på problemet.
Forholdet vurderes ud fra virksomhedens handleplan, som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt i regler for
udformning af lokaler hvor der håndteres uemballerede
fødevarer samt vejledt konkret i mulige løsningsforslag. Der er
henvist til Hygiejneforordningen, bilag II, kapitel I og II for
yderligere information om fødevarevirksomheders indretning.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Gennemført egenkontrol for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


