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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl samt hygiejniske
håndvaskefaciliteter, ingen anmærkninger. Gennemgået
procedure for produktion af rimmet laks, forberedelse til store
selskaber og nedkøling, ingen anmærkninger. Vejledt generelt
om krav til procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder 1) at man ikke må arbejde med fødevarer,
når man lider af en sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan
overføres til fødevarer og derved give anledning til
fødevarebåren sygdom hos forbrugerne, 2) at man ikke bør
håndtere fødevarer i mindst 2 døgn efter symptomophør.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
kølerum, frysere og opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, ingen anmærkninger. Virksomheden har
fået skadedyrssikret drikkevarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra årsskiftet til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport. Følgende er konstateret: Kontrolrapporten
hænger indenfor i lokale med bar. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
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overtrædelse. Vejledt om at kontrolrapporten placeres således, at den til stadighed er let synlig og læsbar for
forbrugerne, inden disse betræder virksomhedens forretningsområde. Ligeledes vejledt om at virksomheden på
egen hjemmeside viser de seneste fire kontrolrapporter/kontrolresumeer på et synligt sted på hjemmesiden


