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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleskabe og fryse, samt adskillelse
mellem fødevaregrupper på køl.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Vejledt generelt om
virksomhedens dokumentation, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for opvarmning og nedkøling, samt
optøning, ok. Generelt vejledt om varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med udstyr og inventar
herunder bordoverflader, køleskab, fryser, grøntkøleskab, ovn,
håndvask, skuffer og skabe med tørvarer og service til
servering. Personalet har redegjort for gode arbejdsgange for
renholdelse af køkken, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling fra januar 2018 til dags dato.
Personalet har redegjort for frekvens for overvågning af kritiske
kontrolpunkter, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


