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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger
fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af varer fri af gulv, håndtering af varer under
kontrolbesøget.
Kontrolleret procedurer for opbevaring, adskillese og
overdækning af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer
på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken på 1 sal, anretningskøkken i stueplan, 2
opvaskeafdelinger, tørvarelager, kølerum, buffetområde, samt
kaffeøer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler:Produktionskøkken
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på 1 sal, anretningskøkken i stueplan med køle/frostrum, 2 opvaskeafdelinger, tørvarelager, kølerum,
buffetområde, samt kaffeøer. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om fugning ved og omkring emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.
Samt set dokumentation for modtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra åbning af.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:Virksomheden mærker alle retter på buffet med
allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Drøftet EU database


