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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
emballering af fødevarer på køl uden anmærkninger. Der er
vejledt generelt omkring datomærkning der sikrer styring af
holdbarheden.
Følgende er konstateret: Der opbevares fersk fisk i køler uden is
og hvor der ikke er mulighed for at væske kan løbe væk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om placering af fisk på is, således en
temperatur der nærmer sig temperaturen for smeltevand kan
opretholdes, samt placering således smeltevand kan løbe fra
fisken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
isterningmaskine samt i kold jomfruer uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer og varmebehandling for 2018 uden
anmærkninger. Kontrolleret at der findes en skriftlig
risikoanalyse i forhold til varmebehandling af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt generelt omkring regler for
anprisninger i menukort samt krav til dokumentation af de
anvendte anprisninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


