
Den Blå Fisk

 

v/Paw Høgfeldt Olesen

Søndre Kajgade 22

9500  Hobro

19278042

03-07-2018 1
29-08-2016

1
17-08-2016

3Mærkning og information
16-08-2016

3Mærkning og information

1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i køleskabe, opbevaring
og adskillelse af fødevarer i tilvirkningsområde og på lager.
Faciliteter til vask og tørring af hænder. OK. Ydet konkret
vejledning om opsætning af fluenet for vindue i
tilvirkningsområde og lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområde, lager samt køle og frysefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilberedningsområde og lager. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Gummiliste i køleskab.
Følgende er konstateret: Gummiliste i køleskab i butik er
revnet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
udskiftning af gummiliste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Varsomhedens dokumentation for udført egenkontrol af
opbevaringstemperatur , varemodtagelse, opvarmning,
varmholdelse samt rengøring fra marts til juni 2018 samt at
virksomhedens risikoanalyse er dækkende for alle
virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Frikadeller fra ekstern leverandør.
Ingen anmærkninger.


