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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl - herunder stikvis temperatur. Kontrolleret at der kan
fortages hygiejnisk håndvask og tørring - OK. Virksomheden har
mundligt redegjort for procedurer vedr. desinfektion af
produktbærende flader og pålægsmaskine - OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, produktbærende
flader, opvaskemaskine/anlæg og tørvarelager. Følgende er
konstateret: Der er gule belægninger i virksomhedens
isterningmaskine, som ved aftørring med papir let afsmitter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden igangsatte
rengøring af isterningmaskinen med det samme.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Der er flere
steder i opvaskeafdelingen mørke belægninger langs kanten
ved gulvet i ca. 6-10 cm højde pga. fugt. Der er ligeledes
konstateret mørke belægninger nederst på flere dørkarme i
virksomheden samt slagmærker og afskalning af maling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomhedens køkkenleder
oplyser, at det vil blive udbedret. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
udført varemodtagelse, opvarmning og nedkøling samt opbevaringskontrol for perioden 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Opbevaringsemballage i kølerum.


