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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, stikprøvevis
målt temperatur i køle- og fryseskab/frysere. Procedure for
udskiftning af olie i frituren gennemgået. Kontrol af sæbe og
papir ved håndvask i produktionsområde.
Følgende er konstateret: Håndvask til vask af hænder bruges til
iblødsætning af opvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at håndvask til brug ved vask af hænder
kun bruges til dette.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, udsugning og serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde og serveringsområde. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis gennemgået dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og opbevaring af fra
maj 2018 til dags dato.
Vejledt generelt om årlig revision af egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


