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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i salgsområdet, opbevaring og adskillelse af fødevarer
med og uden kølekrav samt stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder.i butik samt i
udendørs fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret med løsningsforslag
om, evt. at sætte en elektrisk fluefanger op. Virksomheden
oplyser, at der vil blive sat en op snarrest.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
på områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
varmebehandling for perioden marts 2018 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


