
Bistro Bredo

 

 

Pilestræde 3

5932  Humble

10319870

12-07-2018 1
17-08-2017

1
05-07-2016

11  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for hakning, formning og stegning af kød til bøffer,
ingen anmærkninger. Kontrolleret temperatur i køleenheder,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for håndtering af
opvask, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af emfang, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for skift af fritureolie,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken og lager, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter: Modtagelse af tørvarer og kølevarer
samt opbevaring heraf, varmebehandling af fødevarer, kolde
tilberedninger og nedkølede fødevarer, ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for udpeget ccp: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, fra marts
2018 til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret viden og mundtlig information om allergener til kunder, ingen
anmærkninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


