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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i 3 frysere og 2 køleskabe. OK. Vejledt
konkret om løsning mulighed for passende håndhygiejne
facilitet i forbindelse med arbejdet i boden. Der sæbe og
engangspapir til brug.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
boden, samt køle- og frostinventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at stegetermometer er
vedligeholdt. Og at porten til lagerlokale er skadedyrssikret.
Ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for opbevaringstemperatur i frysere. OK.
Konstateret: Der er 2 køleskabe, hvor opbevaringstemperatur
ikke er blevet dokumenteret endnu. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om regel hertil, herunder at
virksomheden selv fastsætte frekvensen for dokumentation i
egenkontrollen.
Fremsendte et eksempel på egenkontrol fra Fødevarestyrelsen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regel for sporbarhed af
fødevarer, herunder fødevarer der modtages af sponsorerne.


