
Center for korttidspladser

 

Køkkenenheden

Mågevænget 10

6400  Sønderborg

29189773

13-07-2018 1
24-01-2018

1
06-09-2017

1
21-07-2017

2Godkendelser m.v.

1  
 
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. Et af de anvendte desinfektionsmidler er
godkendt. Virksomheden er vejledt af eksternt firma til at
bruge et desinfektionsmiddel, der endnu ikke er godkendt af
fødevarestyrelsen, og som ifølge databladet ikke må anvendes
til udstyr der kommer i berøring med fødevarer. Virksomheden
stopper øjeblikkelig brugen af det anbefalede middel indtil der
er en afklaring på anvendelsen af midlet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af gulv i
tilvirkelokalet, samt generel vedligeholdelse af inventar og
udstyr i køkkenet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for udført kontrol af opbevaring af fødevarer på
køl og frost, opvarmning, nedkøling samt iltrestmåling siden
sidste tilsyn. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


