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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i butik samt
lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i butiksområde herunder vægge,
gulve, lofter og inventar herunder reoler, hylder og borde,
rengøring af lager i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lager hvor der opbevares vin. Følgende er konstateret: dør til
lager står åben indtil rum, hvor vindue er åbent ud til det fri.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, idet virksomheden straks
lukkede døren, og fremover vil holde den lukket. Vejledt
generelt om reglerne for at rum, hvor der opbevares fødevarer
skal være sikret mod skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse samt
egenkontrolprogram. Følgende er konstateret: virksomheden
har ikke en risikoanalyse eller egenkontrolprogram. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, idet virksomheden ikke har været
klar over det, og strakt går igang med at udarbejde det under
tilsynet. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
udarbejdelse af risikoanalyse samt egenkontrolprogram, ved
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for eksempel at anvende eksemplet fra Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens CVR nummer, kontaktoplysninger samt risikoaktiviteter
stemmer overens med det der er registreret ved Fødevarestyrelsen.


