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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, tilstrækkelige vaske til håndvask,
produktion, afskylning og opvask, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperaturer af køle- og fryseenheder samt
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav,
ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens flow i
køkken, herunder inddeling i arbejdsstationer, for sikring mod
krydskantamination, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken og lager i kælder, herunder tætsluttende vinduer og
fastmonterede intakte gulvriste og afløb, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er
konstateret: Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens
eksempel på risikoanalyse. Virksomheden har udpeget cpp'er
for varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer
samt for varmebehandling, varmholdelse og nekøling. Der
mangler enkelte blanketter for dækning af virksomehdens
aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på
områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling, fra april 2018 til
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dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel, ingen anmærkninger.
Kontrolleret følgende produkter: Ketchup og HP sauce for mærkning af allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.


