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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i frost og kølerum -ok. Idag målt
temperatur i køl i køkken imellem 5.5 og 6, og idag oplyser
virksomhed at montør tilkaldes. Det vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af fødevarer,
herunder at de opbevares i skadedyrssikrede lokaler.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og
kølerum-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret opvarmning
eller nedkøling på noget tidspunkt, og ved sidste tilsyn er der
på kontrolrapport vejledt om dokumentation for opvarmning af
fødevarer. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Virksomheden oplyser, at de altid kontrollerer opvarmning af
fødevarer og de begynder at dokumentere opvarmning og
nedkøling.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt ved indgangen-ok
Mærkning og information: Virksomheden har skilt om, at evt. allergener kan oplyses anbragt ved café-ok Idag
udleveret liste over de 14 allergener der skal oplyses om-ok


