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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Opbevaring af fødevarer på lager samt på
køl/frost, adskillelse af fødevarer under lagring og under
produktion, produktionshygiejne ved tilvirkning af stjerneskud,
skylning af frugt og grønt, procedurer vedr. opvarmning og
nedkølning - herunder temperaturmåling, funktionelt
termometer samt håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøreing af synlige flader i
køkkenet samt procedurer vedr. desinfektion efter
grønttilvirkning. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Generel vedligehold af køkken og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse/egenkontrol samt
dokumentation af alle kritiske kontrolpunkter siden sidste
kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængt. Ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrol af afglært personale. OK


