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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under fremstilling af karameller,
herunder afskærmning mod publikum. Hygiejniske faciliteter til
vask og tørring af hænder. Opbevaring af råvarer og
færdigvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, karamelkoger og kølebord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler: Produktionslokale og
baglokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kogning af
karameller, herunder gode arbejdsgange.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af færdigpakkede karameller
(Rokkesten og Bornholmsk Granit) med hensyn til ingredienser,
herunder allergener, nettovægt, holdbarhed og
producentoplysninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
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er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelse af sort og hvidt farvestof,
herunder dokumentation for tilladte mængder (ingen begrænsninger).


