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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i to køleskabe målt til 5,0
og 2,1 °c, i to skabsfrysere til -18,2 og - 20.9 °c, faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenområde inkl.
køkkenskuffer, køleskabe og bordplader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
modtagelse af kølevarer og for temperaturkontrol af
kølemøbler og ved opvarmning, genopvarmning og nedkøling
af færdigretter fra 1. december 2017 til den 24. juli 2018.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden
oplyser forbrugerne om, at information af allergene
ingredienser i de serverede fødevarer, kan fås ved henvendelse
til personalet. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om mulig anvendelse af fødevarer med
overskredne holdbarhedsdatoer, hvis disse ikke har en
afvigende smag eller lugt for fødevaren.


