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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Overværet at personale
med pleje- og køkkenopgaver vasker hænder inden
køkkenarbejde påbegyndes, Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
to køleskabe i køkken til 4,9 °c og 1,7 °c, faciliteter for hygiejnisk
vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenområde, herunder
bordplader og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for modtagelse
af madvarer, for køleopbevaring og for fremstilling af
opvarmede retter. Kontrolleret dokumentation for kontrol for
temperaturkontrol af kølemøbler og for opvarmning og
nedkøling af færdigretter fra 9. januar 2018 til den 17. juli
2018.
Vejledt konkret om ugentlige dokumentationer ved modtagelse
af fødevarer, som egenkontrolprogrammet foreskriver - hvor
der ingen dokumentation er for dette siden 26. juni 2018.
Overtrædelsen anses i dette tilfælde som en bagatelagtig
overtrædelse, da de andre dokumentationer er udført.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


