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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer. Vejledt konkret om løsningsmuligheder vedr.
tidsstyring af kølekrævende fødevarer, der opebvares ved over
5 grader celsius.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken og køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om regler vedr. sikring af
lokaler mod indtrængen af skadegøre, herunder insektnet for
døre, hvis disse holdes åbne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling de
seneste 4 måneder.
Set risikoanalyse og procedure for udannelse/instruktion af
medarbejdere.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Kontolleret, at ansatte der tilvirker fødevarer
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er behørigt instrueret i håndtering af fødevarer, herunder nedkøling, adskillelse, opvarmning, personlig hygiejne.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer.


