
Moodfood Co. ApS

 

 

Istedgade 103

1650  København V

37933732

01-08-2018 1
10-01-2018

1
09-11-2017

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
07-11-2016

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ejer
redegjorde for procedure for håndtering af salater ved 3-timers
reglen, virksomheden bruger p-skive.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde, baglokale samt
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan samt set dokumentation af temperatur for
varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling
kontrolleret siden sidste kontrolbesøg januar 2018 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Salat- og flamingo bakker til take-away.


