
Aladdin Restaurant og Pizzeria

I/S

 

Jernbanegade 26

5450  Otterup

38162497

10-08-2018 1
10-01-2018

1
02-02-2017

1
17-01-2017

2Godkendelser m.v.

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse samt opbevaring af
rengøringsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde og lager
herunder lamper i loftet, kølerum, ovn, fliser på væggene og
produktionsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionslokale og lager herunder net for døre, samt
skadedyrssikring af udluftningshul i den bagerste del af
produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
køle- og ikkekølekrævende fødevarer, håndtering af
frugt/grønt, varmbehandling, nedkøling, bagning.
Virksomheden kan fremvise risikoanalyse for tilberedning uden
varmbehandling, den er dog udfyldt i hånden, virksomheden
oplyser at de vil lave en ny som er udfyldt korrekt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
udført egenkontrol på områderne varemodtagelse, opbevaring,
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varmbehandling og nedkøling fra Februar 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Mærkningsoplysninger på
fødevarekontaktmateriale i forhold til brugsanvisning. Følgende fødevarekontakmateriale er kontrolleret
Plastbøtter som virksomheden anvender til fødevarer på køl og på frost.


