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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken og toiletter. Vejledt om regel for
personaletoilet, der også anvendes af kunderne.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, opvaskeafsnit, lager, toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og opvaskeafsnit, samt vedligehold af udstyr til
temperaturovervågning i fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har et
egenkontrolprogram og en risiko analyse. Vejledt hertil om
opdatering af disse, og korrekt udarbejdelse af risiko analyse
via Fødevarestyrelsens hjemmeside. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket: Der hænger en kontrolrapport fra
tidligere ejer. Vejledt generelt om regel for ophængning af
kontrolresultat. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har fået tildelt endelig branche:
Serveringsvirksomhed - Restauranter m.v. Fødevarestyrelsen
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har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen. Virksomheden er orienteret herom.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


