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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring,
adskillelse og tildækning af fødevarer samt facilitet for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Vejledt generelt om regler
for brug af håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i afdelingskøkken. Herunder køleenheder,
opvaskemaskine, gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Gennemført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring og
opvarmning fra juni 2018 til d.d. Ingen anmærkning.
Virksomheden har ved flere dokumentationer af gennemført
egenkontrol for nedkøling, ikke overholdt sine fastlagte
procedure. Køkkenansat oplyser, at hun vil tage det op som
dagsorden ved næste teammøde. Forholdet vurderes ud fra
virksomhedens handleplan, som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


