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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost, fødevareadskillelse i køleenheder og på lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af skab,
køleenheder, udsuger, kogezone. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2018 til d.d. på varemodtagelse på
fælles lager, opbevaringstemperatur på kontor, samt
opvarmning som noteres i hver enkelt enhed.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Det er grupperne der
vælger 1 person som så går den udarbejdet planen igennem
med nye medarbejder.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
fødevarer jf. faktura som er på et fælles sted for alle enheder,
da indkøbene fortages samlet. Ingen anmærkninger


