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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleskabe, temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter køkken/toiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af toilette, inventar, køkken,
opvask og depot.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold, inventar, køkken og opvask.
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering og forebyggende
skadedyrsforanstaltninger, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra april-2018 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse, ingen
anmærkninger. Kontrolleret delelementer af
egenkontrolprogram og risikoanalyse for varmebehandling og
nedkøling af fødevarer, ingen anmærkninger. Følgende er
konstateret: Dokumentation på varmebehandling og nedkøling
som udføres 1 x mdr. er blevet væk. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da der er dokumentation på det øvrige og fra
tidligere kontroller på varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret, at de personer, der håndterer fødevarer er instrueret og uddannes i
fødevarehygiejne i forhold til det arbejde, de udfører, ingen anmærkninger.


