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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring og adskillelse af fødevarer herunder
temperaturkontrol af køle-fryseenheder, samt mundtlige
procedurer for håndteringen ved varemodtagelse og
opvarmning af færdigretter herunder temperaturkrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: køleskabe,
termometer, hylder i skabe og arbejdsredskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for modtagelse og opbevaring af modtagelse af
kold tilberedte fødevarer, samt stikprøvevis dokumentation for
udført egenkontrol af varemodtagelse, opbevaring og
opvarmning fra april 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af Mejeriprodukter. Ingen
anmærkninger.
Der er kontrolleret for sporbarhed på Mejeriprodukter. Ok.


