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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i to køleborde til
5,6 og 4,1 °c, i kølerum til 4,6 °c og i frostbord til -17,6 °c.
Virksomheden har rokeret rundt på kølevarer umiddelbart
inden kontrolbesøget. Kontrolleret at der er tilpas lange skeer
og tænger i skåle og glas ved salatbar, kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder i køkken og på
personaletoilet, Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdør til køkken med
insektnet, at låg slutter tæt på affaldsbeholdere i ekstern
bygning.
Vejledt konkret om udskiftning af defekt fuge under bordplade
over bordfryser. Overtrædelsen anses som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden straks rekvirerer køleteknisk
firma for udskiftning af denne onsdag i næste uge, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser vedr.
køleopbevaring og opvarmning af hakket oksekød. Kontrolleret
virksomhedens dokumentation for kontrol ved modtagelse af
kølevarer og for temperaturkontrol af køle- og frostmøbler og
for opvarmning og nedkøling af saucer og dessertretter fra 1.
august 2017 til den 27. august 2019. Virksomheden har oplyst
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omkring nedkølingsprocedurer, Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden oplyser forbrugerne om, at information af allergene
ingredienser i de serverede fødevarer, kan fås ved henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Der er kontrolleret for sporbarhed på håndpillede rejer, gravad laks og pommes frites. Ingen anmærkninger
hertil.


